
APRES LA CLASSE DE 3ème





LE LYCEE HOTELIER DE DINARD:

• 700 apprenants
• Un parc de 4 hectares au sein d’une station balnéaire
• Seul lycée hôtelier polyvalent public de l’académie de Rennes
• Diversité des formations (Du CAP à la licence)
• Plateaux techniques performants.
• Partenariats internationaux (Chine, Québec, Ecosse, Afrique, Japon, Allemagne,…)
• 96 % de réussite tous examens confondus
• Enseignements et pratiques en ateliers organisés avec le souci d’un développement 

durable omniprésent
• Un réseau de 4000 entreprises dans le Monde.



APRÈS LA CLASSE DE TROISIÈME :
Deux choix principaux : 
- La voie professionnelle : 

CAP cuisine ou CSHCR
Bac Pro cuisine ou CSR (Commercialisation et Services en Restauration)

2nde pro commune « métiers de l’hôtellerie-restauration »
- La voie technologique : 

Baccalauréat Technologique STHR 
(Sciences et Technologies de l’Hôtellerie Restauration)



LE BACCALAURÉAT TECHNOLOGIQUE :

• Formation polyvalente en 3 ans (cuisine – restaurant –
hébergement – Gestion - Sciences)

• Enseignement général complet : Langues Vivantes – Français –
Maths – Histoire Géographie – Philosophie      

• Réorientation possible en fin de seconde
• Entrée en classe de 1ère STHR possible après une seconde 

générale 







LE BACCALAURÉAT TECHNOLOGIQUE :

• 2 stages de 4 semaines en 2nde et 1ère.
• Poursuite d’études « naturelle » en B.T.S. Management en 

Hôtellerie Restauration et spécialisation en seconde année en 
vue de former les responsables de service ou d’unités 
d’Hôtellerie - Restauration. 

• Poursuite d’études vers d’autres filières (Langues – alimentation 
– diététique …) 



PAROLES D’ÉLÈVES 



Pourquoi avez-vous choisi cette formation ?



Pourquoi avez-vous choisi de venir au lycée de Dinard ?



Qu’aimez-vous dans cette formation ?



PORTES OUVERTES

Samedi 19 mars 2022
Entre 9h et 12h

MINI-STAGES au mois de mars

http://www.lyceehotelierdinard.fr/ 

http://www.lyceehotelierdinard.fr/

